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6& @ Contact YHD’s Food Safety Team at 509-249-6508 or
°’V Is o YHD.Help.Desk@co.yakima.wa.us for more information

Any opened foods that are held for over 24 hours in refrigeration must be
date marked unless listed as exempt.

Any items listed below must be date marked and used within 7 days of
opening/preparation. Many of these items are at high risk for Listeria
monocytogenes, which can cause a serious illness.

o Any house-made items o Smoked seafood

o Deli meats o Pate and meat spreads

o Unheated hot dogs o Cut melons

o Milk, cream o Cut lettuce

o Soft cheeses o Cut tomato
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Exempt from requirements:

 Deli salads produced by a WSDA/USDA-licensed wholesaler
o Includes: ham salad, seafood salad, chicken salad, egg
salad, pasta salad, potato salad, and macaroni salad
Hard and semi-soft cheeses
o Includes: cheddar, gruyere, parmesan and Reggiano,
Romano, blue, edam, gorgonzola, gouda, swiss, and
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Monterey jack
Cultured dairy products ,””"(;)
o Includes: yogurt, sour cream, and buttermilk
Preserved fish products A

o Includes: pickled herring and dried or salted cod
Shelf stable, dry fermented sausages and salt-cured products
o Includes: pepperoni, genoa salami, prosciutto, and parma
ham
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YHD.Help.Desk@co.yakima.wa.us para obtener mds informacion.

Cualquier alimento abierto que se mantenga refrigerado durante mas de 24
horas debe tener una fecha marcada, a menos que esté listado como exento.

Todos los alimentos enumerados abajo deben tener la fecha marcada y usarse
dentro de los 7 dias después de abrir/preparar. Muchos de estos alimentos
tienen un alto riesgo de Listeria monocytogenes, que puede causar una
enfermedad grave.

o Cualquier comida hecha en

o Quesos blandos
el restaurante o Mariscos ahumados
o Fiambres o Patéy pastade carne
o Perritos calientes sin o Meldn cortado
calentar o

Lechuga cortada
Tomate cortado

o Lecheycrema

O
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Exento de requisitos:
* Ensaladas delicatessen producidas por un facilidad con licencia
WSDA/USDA
o Incluye: ensalada de jamon, ensalada de mariscos, ensalada de
pollo, ensalada de huevo, ensalada de pasta, y ensalada de papa
Quesos duros y semiblandos
o Incluye: queso cheddar, gruyere, parmesano y reggiano, romano,
blue, edam, gorgonzola, gouda, suizo y monterey jack.
Productos lacteos cultivados B
o Incluye: yogur, crema agria y suero de leche. pUITI
Productos de pescado en conserva o
o Incluye: arenque en escabeche y bacalao seco o salado =
Salchichas fermentadas secas y productos curados con sal, no ¢ @

perecederos

o Incluye: pepperoni, salami de génova, prosciutto y jamoén de %

parma.
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